0126 Y restianod 1P T o TSN 6,50
Italienische Gemiisesuppe 10. G)W%ﬁ/w% AT rd e 055

: M lla-Kdse mit Tomatenscheiben, Basilikum & Olivenél
02. 0@7/% @5 Fomodonn 2 s RN 6,50 ozzarella-Kd

PRaSRRe 11. SLrascivtto e Oetoree ... 74,50
03. @p@ d @wa% .................................................... 6,50 Parmaschinken und Melone

Zwiebelsuppe mit Panini und Kdse tiberbacken .
12, @dymccw/ .................................................................... 75,50

4W Rohes, hauchdiinn geschnittenes Rinderfilet
QSaZ@fe

mit frischen Champignons und Parmesankdse
0a. ( Gsalaba ds Cdtickl ... 6,00
G rbensact i e W rsomo s D e 15,50

05. g%me e B 6,00 Clamiga’s Yomagie

Tomatensalat mit Zwiebeln - , ]
15. %mm/m@ ............................................ 73.50
o T G M e T 8,50 Brokkoli, Artischocken und frische Champignons,

Grtiner Salat, Gurken, Tomaten und Zwiebeln paniert und frittiert mit Remoulade

07.  nsalata ds G oo, T St o 9,50 16. Gamberdlly al foite ................ 74,00

Artischocken Salat chrimps mit frischen Champignons,

Knoblauch und mit SahnesolBe tiberbacken
08 . Drusialntas s i 72,50
Gernischter Salat mit Thunjish 17 SBoconlial fadh. . i 12,50

@: . Brokkoli in Tomatensahnesol3e mit Kdse tiberbacken

Die Salate kénnen Sie Wahlweise mit unserem Sahne-Dressing
oder mit Vinaigrette (Essig & Ol) bekommen.

ida Maria)eses e i da Maria et

c A C N
YCINg ayTENT'C UCiNg pyTENT'E




Puster Vuttyonoitc

0 alio e Pporencini

ivendl, Knoblauch und scharfe Peperoni

20. W
S]gfg etti mit

21. agﬁel% %@/@gﬂew
géhetti mit FleischsolBe

pW Ciltnmmm 8 e B
Spaghetti mit Ei und Speck in Sahnesol3e

----------------------------------------

i

b L T e R e A 73.00
Penne mit Gemtise in TomatensolBe mit Kdse tiberbacken

21 ;KW s e 73,50
Nudelauflauf, FleischsoBe mit Kdse tiberbacken

25.(Saitellori P e SFhsciutle

gefillt mit Ricotta & Spinat in SahnesolBe & Schinken

26. Jodtelloni

Teigtaschen geftillt mit Ricotta & Spinat in GorgonzolasolBe

27. @@&afe/& SLasce

Bandnudeln in TomatensahnesolBe
mit Champignons, Erbsen und Schinken

28. Gugliatelle Salmane

Bandnudeln mit Lachs und Zuchini in SahnesoBe

--------------------------------------------

29. @Eg&a&% delle

Bandnudeln mit Gamberoni, Rucola, Cherry Tomaten
in Knoblauchélsol3e

------------------------------------------

30

31

212,

S

34.

S5

36

S

38

39

Ol wnsch-Fyza

Stellen Sie Thre eigene Pizza nach Threm Geschmack zusammen.
Fragen Sie uns nach Thren Extra-Beilagen.

7 7 da Maria ‘I.IIIIII.III.I Al BB BB EEEBEEER
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Vyyo
: gD %’,@ G}Wﬂﬂgﬁﬁ'lﬂ% mit TomatensolBe & Kdise

mit Mozzarella, Cherrytomaten und Olivenél

QDW Salami

mit Schinken, Salami und Champignons

mit Salami, Schinken und scharfen Peperoni

mit Schinken, Peperoni und Artischocken

------------------------

-------------------

: gD %[0 @W mit Saison-Gemtise

mit Kapern, Oliven und Sardellen

Ge%it Schinken, Salami und Champignons

-------------

Alle Pizzen sind als
Grundlage mit Tomatensofle

und Kése belegt und haben
ca.30cm @

(da Maria) e
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Conne di UWaiale
Sdhuveingfleisch
40. (Sca/@/a/ﬂ/m SLvna nggﬁo ......................

3 kleine Schnitzel in Sahnesol3e, Schinken
und frischen braunen Champignons

41. (Sm&yﬂ/m/m gaW&o ...................................
el in Gorgonzolas

3 kleine Schnitz olBe

42. (SC@&)W/UM g@ﬁa 3 Kleine SchniizelSer. . S

gegrillt mit frischen Champignons u. Zwiebeln

43 (Sm&;npm al @@@@M ............................

3 kleine Schnitzel in einer Tomaten-Sahne-SolBe
mit grtinem Pfeffer

24, Gwolbri alla Pvnao ...

3 kleine Schweinerélichen mit Spinat
und Kaseftillung in SahnesolBe

45.(Sca/o¢9pm 2l Cline ot

3 kleine Schnitzel in WeilBwein-KnoblauchsoBe

46.(5%&79/01‘% G}/Za/m& .............................................

3 kleine Schnitzel in einer scharfen TomatensolBe
mit Oliven und Sardellen.

CUCIn, AUTENT\CP\

2 e
WW

50. SListecea a/ég/u?éa ........................................... L2l
Rumpsteak vom Grill mit frischen Champignons,

Zwiebeln und Krauterbutter

51. SListocca Powna eW ................................. ()

Rumpsteak mit frischen Champignons in SahnesolBe

52. $fistecca gmgwy@&o ......................................... 28 00

Rumpsteak in GorgonzolasoBe

60. S letho @Z’c‘?ﬁ'@ ...................................................... 37,00
ein-Knoblauchsol3e

Rindfleisch in

61. Filetho al FPopeClowdbo ........................ 38,50

Rinderfilet in einer Tomaten-Sahne-SolBe
mit grtinem Pfeffer

R s e R e 39.00

Rinderfilet in RotweinsolBe

Sie erhalten zu allen Fleischgerichten

einen frischen Salat und Rosmarinkartoffeln oder wahlweise
Pommes, Kroketten oder Spaghetti.
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WJI/WG)% 2 @ ﬁ colich
70. @@/ama/w/u% ............................... WW 78,50 ﬁ%mgﬂ/mgg&m

Hintenyseirne oS 90. Coca Cobla ....... R 2R (P 9. 05 4,50

7 Ol gl e 29,50 R TN T o0 SR
Gegrillte Garnelen
92. (S/v/zééé ................... R IR 98,07t %50

WW@W@ 93 WM@ ..... a0 FAR e e 9. 04( 4,50
Gch ~tglch fuisch/ 94, Colalight ......... froz20 2,90 ......100. 041 4,50

Fragen Sie uns nach unserem frischen Angebot an Fisch-Speisen!
@/e&i%a/z/e ............. 05l RO () SN 101. 0.5¢ 4,50

Oder schauen Sie auf unsere Fischtafel im Eingangsbereich. 05
@M , 102. Schweppes @ﬂ%acfm ........................ RO G0
O) fuchtisch
103. Schweppes gl/’@m ﬁ[@ ............................ HL.02¢ ST

80. Q%WM SZICTPTIICITIN QG ts. = e 5, 2 N o 6, 50
104. m@)&[éz ......................................... 508 330

82. gg&af@ )Y il ot S o 500 105. @/ngmaﬁ ............................................... T
S i i R e 12 50 106. (ﬁp/eém/é ...................................................... G200

107. ﬂ@ma/é .................................................. Al

‘.I.IIIIII.III.II III.III.III.III.’ da Ma ria III.III-III.II.I.
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109. (lequa @e/@m Medium ............... pozi 2,70

1 0: chqm @m ohne Kohlensdure .......... // 02 ¢ Z, /0

11. (lequa @e//egx‘m@ Mcgihm | T Lozt 6,00

e Z/Occqm @W@ ohne Kohlensdure .......... // 07 ( 6, 00

120. @@mu@ .................................................... 2d 0,50

B 3,
130. @Ll%wigu% JomiiEaionmy Ol 3, O 3 4,50

L a2 Jé&&t@ﬁ? VORI A e o el 03¢t 4, G148

133. Sﬁd/gm W(J&éﬂb Natursabi s a. GOl 5,00
134, 8/mffgm AT e e 0y

55! Wa@ﬁm ...................................................... ey (]
136. @a%wgm BRORONTET . M Fhiiga s 02 e ()

TRl ity e L 051 R 135t ()
140.%%& Trocken ......... 02506,50 144.05¢ 72,00

141.@m§@i@ Trocken .. 0.25 ¢ 5,50 LSRG /Z, 00
142. (Sam/e Halbrocken ..., 02500,50 146.05¢ 72,00

143. Fuiggadne Lieviich . 0.25¢ 6,50 147.05¢ 72,00

i i Bl EEEEEEDENE EEEEEBEESENEENENESNN il EEEEEEEDBER
HEEEEN
Il Bl Bl EEEENEENEDN BEEBEEEBEEBEREEREERBEDN .I.I.I.I.I.l..-...

‘IIIIIIIIIII:IIIIIIIIIIIIIdC




150, (At Troer 0250 6,50 154.05¢ 12,00
151, 6}7@1@ d avel Trocken ....0.25¢ 6,50 155.05¢ 12,00
152. @ﬁéﬁ&&azf/@ Halbrocken . 0.25( 6,50 156. 0.5t 12,00
153. ;fmé/m&m Lieblich ...... 0.25¢ 6,50 157.05¢ 12,00

@W QS/?W&WL%

2d 3,50

.............

180jacé Daricls .. 2 4,50
181jim Teing- 2d 4,00
182. EBallantnes ... 2d 4,00
183.@()@0/%:@ ................ 2d 4,00

2d 4,00

W%mm 2 4 00
166.9@7/1656}%%%.. 2d 4,00

e da Ma rla ‘I.I.l.l.l.l.l.l.l.l.l.l I.I.I.I.I-I.I.I.I.I.I.Il
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T e S b 2.50
TSI O ey ey e AR 2
O ooy e I Y 0
193. @/pm .................................................................... 3,00
194. gcfa&’é @Waccﬁm% .................................................. 4.50
195. Wc/cﬁ @%/@ GroBeThsse, n A ol "y 4.50

196. L%M 8% allcaliolh@lfigmy sy, e N L s TR
197. L% Schattolade

Allergene und Zusatzstoffe

Sollten Ihnen Allergien oder Unvertraglichkeiten

bei sich bekannt sein, informieren Sie uns bitte.

Wir informieren Sie gerne, ob sich in [hrer gewtinschten
Speise entsprechende Inhalts- / Zusatstoffe befinden kénnten.
Eine spezielle Allergikerkarte halten wir

auf Wunsch fiir Sie bereit.

Oaluti ¢
Cuern ﬁlﬂﬁe‘% /

Alle Angaben ohne Gewahr!

Alle aufgefiihrte Preise verstehen sich in Euro
und inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

CUcing, AUTEN“CP\
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